Krotki opis:

Slodka Patriotka

Biszkopt przelozony masa Smietankowa
Pomiedzy masami znajduje sie galaretka truskawkowa. Wierzch jest
udekorowany polewa z bialej czekolady.
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Wykonanie

Ubic¢ biatka na sztywng piane. Doda¢ cukier i caty czas
miksowac. Pojedynczo dodawac zéttka i miksowaé do
jednolitej masy. Make, proszek do pieczenia i barwnik
wymieszac z resztg ciasta tyzkg. Wtozy¢ do nagrzanego
piekarnika do 180°C na okoto 30 min.

Zelatyne rozpuécié¢ w goracej wodzie i zostawié do
przestygniecia. Smietanke ubi¢, dodaé cukier i ptynng
zelatyne.

Biszkopt przekroi¢ na wpot. Na jedng czesé wytozyc
mase i wstawi¢ do lodéwki.

Galaretki truskawkowe rozpusci¢ w 500 ml wody. Po
przestygniecia, tezacg galaretke wyla¢ na mase
Smietankowa.

Zelatyne rozpuécié¢ w goracej wodzie i zostawié do
przestygniecia. Jogurt ubic, dodac cukier i zelatyne .

Gotowa mase wytozy¢ na zastygnietg galaretke.
Przykry¢ biszkoptem.

Pottora czekolady rozpuscic¢, dodac barwnik. Pola¢ po
biszkopcie. Rozpuscic reszte czekolady. Pola¢ po
biszkopcie

Ciasto wstawi¢ do lodéwki na min. 6 godzin.

[losc¢ ciastek/porcji: 30
Przyblizony koszt: 15 zt
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